
福島牛

会津地鶏

会津地鶏の歴史は古く、

羽が会津地方の伝統行事に
で ん と う ぎ よ う じ

使用されるなど、地域の人々に

親しまれています。
し た

会津地鶏の肉はやわらかく脂の深
あぶら ふ か

いコクが特徴です。日齢を重ねるほどコ
とくちよう に ち れ い か さ

クも増していくため、長く飼育することで特
し い く と く

徴的なおいしさを生み出しています。
ちようて き

古くから絹織物の町として栄えてきた
き ぬ お り も の さ か

川俣町では、江戸時代からシャモを競わせ
か わ ま た ま ち き そ

る闘鶏が盛んでした。
と う け い さ か

そんな川俣シャモの肉は、プリプリとし

た適度な歯ごたえと優れた旨味が特徴です。
す ぐ う ま み とくちよう

どんな料理にも合い、特にシャモ鍋は絶品
な べ ぜ つ ぴ ん

です。

福島県の牛肉と地鶏肉

川俣シャモ

ふくしまぎゅう

あいづじどり

かわまた

福島牛は、県内で生産された「黒毛和
く ろ げ わ

種」のことです。特に肉質の良いものは
し ゆ に く し つ

銘柄「福島牛」としてブランド化してい
め い が ら ふ く し まぎゆう

ます。

福島牛は、県内の農家さんにより大切

に育てられ、風味豊かでとてもやわらか
ふ う み ゆ た

くておいしい牛肉です。


